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Verdade!

A lata preserva naturalmente todas as propriedades dos alimentos, sem necessidade

de substancias quimicas. O sabor, as vitaminas, 0s nutrientes, as proteinas e tudo que
existe de saudavel sdo mantidos e o alimento continua fresquinho e saboroso.

Alem disso, seu processo de fabricagdo destrai os microorganismos e elimina em 99%

os residuos de pesticidas. E se vocé quiser ainda mais para sua saude, aproveite todo

o liquido da latinha, pois ele guarda grande parte dos nutrientes dos alimentos. @



Sim, é verdade.

A luz e o oxigénio deterioram algumas propriedades dos alimentos acelerando
reagoes quimicas e alterando, por exemplo, sua cor e consisténcia.

Por isso, muitas embalagens transparentes podem necessitar da adicao de
conservantes quimicos, o que nunca acontece com os enlatados, que ficam
totalmente protegidos. Por isso a latinha & a melhor embalagem para alimentos!



Sim!

A lata de aco oferece uma resisténcia que nao se compara a nenhuma outra
embalagem. Por ser hermeticamente fechada, protege o alimento da luz, do
oxigénio, de microorganismos e de qualquer agente externo, desde a
fabricacao até o momento de sua abertura. Além disso, pode ser mantida sem
refrigeracao, economizando energia. A lata é pratica, versdtil, permite
empilhamento seguro, suporta choques, quedas e é resistente ao fogo.

o



Nao compromelem. nio.

As latas sao revestidas por uma pelicula protetora que resiste a deformagdes,
A atual tecnologia, por exemplo, permite latas muito bonitas e com formatos
diferenciados, sem perder propriedades dessa pelicula.

Outro exemplo & na fixacio da tampa, pois o material sofre uma deformacgdo
de 180 graus sem comprometer a qualidade do conteldo, a nao ser que a lata
esteja perfurada. Porém nao devemos comprar nenhum alimento que esteja
numa embalagem danificada, seja ela lata, papel, vidro ou plastico.



Nao é verdade!

O tétano é uma doenga causada por um microorganismo, o Clostridium Tetani,
que pode estar em muitas superficies, principalmente o solo. O mesmo acontece
com o botulismo, que nada tem a ver com os enlatados - pois sua contaminagao
se da nos alimentos infectados pela bactéria Clostridium Botulinum. Lembre-se

sempre que os alimentos enlatados sao bem higienizados e conservados,
protegendo melhor sua saude.

@



“Mimentos, enlalados, di
conservantes quimicos.”

Verdade!

Os alimentos enlatados, em sua maioria, sdo cozidos dentro das proprias
embalagens. Essa tecnologia utiliza altas temperaturas, que destroem
totalmente os microorganismos! Além disso, a lataimpede quealuzeo
oxigénio tenham contato com o alimento, por isso dispensam
totalmente a adicdo de conservantes quimicos. Sabia que uma latinha
pode manter as qualidades nutricionais de um alimento por até 5 anos
sem precisar de nenhum aditivo quimico?







/’tAz Wagmﬂa)w @ economia
do nosso pais.”

Tss0 mesmo,

As embalagens de a¢o sao altamente resistentes e capazes de evitar a
deterioracao de produtos agricolas. Desde a extragdo da matéria prima (minério
de ferro, que vern do nosso solo) todas as etapas para fabricacao das latinhas sao
feitas por empresas genuinamente brasileiras. O aco também é o material mais
reciclado do mundo, gerando empregos em usinas de reciclagem e ajudando o
pais a somar esforgos para o equilibrio do meio-ambiente.



Sim, évendade.

Por isso a lata de ago & a embalagem mais ecologica que existe. Além
de 100% reciclavel, a lata é facilmente separada de outros materiais
através de eletroima. Depois de recicladas o aco pode voltar como
eletrodomésticos, carros ou até outra embalagem.



A lafar sio boas ao meio ambiente?

Sim, e muito!
A lata de ago, quando acidentalmente jogada no meio ambiente,

enferruja e volta para a natureza sem agredi-la e na sua forma
original de minério de ferro. Tudo isso em apenas 5 anos! Por isso as
latas de a¢o sao tao valorizadas na preservacao do nosso planeta.






Como ¢ feito o alimento na latinha?

Com. todo carinbro!

O alimento enlatado que chega na sua casa tem uma historia feliz para
contar. Desde o plantio até o momento que sai da latinha, passa por
cuidados especiais e é tratado com muito cuidado. Sabe por qué? Porque
o que tem que chegar para toda sua familia &€ uma alimentagao nutritiva
e cheia de salde! Acompanhe a histéria do seu enlatado preferido!



Colheita
E daqui que o alimento
sai, fresquinbo.

fh-l'fu,jc hagem.
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0 alimento val para
latinha, retira-se 0 02 da
dgua e é tampado, 4
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descascado e cortada,
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), esterilizade e resfriado,
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& armazenado e
trasportado para os
supermercados

Na. sua mesa!
Sempre gque abre uma
i latinha, o que vocé ganha

é muita saide e nutrigial /4







